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            Un corso di un giorno da uno chef

            
Godetevi una giornata intensa e lezioni di cucina dirette dai nostri chef italiani – mentre scoprite le autentiche ricette toscane. Scopri passo dopo passo come puoi preparare un bellissimo pasto italiano completo – dall’antipasto al dolce – senza dimenticare l’arte di fare la pasta fresca. In questa divertente avventura culinaria imparerai a fare la pasta […]
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            Corso di cucina per professionisti

            
Vorremmo presentarvi il nostro nuovo corso di cucina professionale di quattro settimane dedicato alla cucina regionale italiana. Questo corso vi darà un assaggio di un paese che ha una passione per il cibo. La bellezza del cibo italiano è nella sua diversità gastronomica, dove ogni regione conserva i suoi piatti, ingredienti e ricette speciali. Scopri […]


          

        

          

      

  
    
      
                      
                
                  [image: pannetone]                  Pannetone

                  Ricetta dettagliata per fare il panettone
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                  La pasta al tonno è facile da fare
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                  I bastoncini di pesce sono un ottimo modo

                

              

                  

    

  

  
    
                    
          
            
              Corsi

              
Offriamo una selezione di programmi diversi per partecipanti di tutti i livelli di competenza culinaria – da “principiante” ad “avanzato”. Se la tua domanda è “voglio solo sapere cosa fare per evitare che gli spaghetti si attacchino” o “voglio sapere per quanto tempo grattugiare il tartufo bianco”, abbiamo il programma giusto per te.
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        Su di noi
    
        
        
Una scuola che vi immergerà nel mondo della cucina e vi insegnerà a cucinare correttamente, con gusto e in vari modi. Vi insegnerà molti segreti e romperà gli stereotipi sulla complessità dell’arte culinaria che sono diventati saldamente radicati nelle nostre vite.





Ti insegneremo a cucinare i piatti del ristorante in modo corretto e con gli ingredienti giusti, e sarai in grado di preparare a casa anche i piatti più impegnativi.
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			Come vendere il vostro studio di cucina in modo rapido e redditizio
		

					
									By Brewer Janet
				 / Settembre 12, 2022			

							
									In questo articolo scoprirete dove e come si insegna a cucinare, quali possono essere i motivi per vendere un’attività veloresto,…

													Read More
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			I bookmaker stranieri non AAMS assumeranno i miei studenti per cucinare a Venezia e Milano
		

					
									By Brewer Janet
				 / Giugno 15, 2022			

							
									I bookmaker stranieri stanno ospitando un evento per i loro clienti VIP. Per questo evento assumeranno i nostri studenti per…

													Read More
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			I casinò online stranieri assumeranno i miei studenti per cucinare per eventi a Roma e Venezia
		

					
									By Brewer Janet
				 / Giugno 15, 2022			

							
									Uno dei tanti modi in cui i casinò stranieri non AAMS premiano i loro clienti VIP è invitare i nostri…

													Read More
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			Cucina Toscana: 10 piatti da provare.
		

					
									By Brewer Janet
				 / Maggio 3, 2022			

							
									La cucina toscana è caratterizzata dall’uso di ingredienti naturali e dall’equilibrio. È semplice e sostanzioso, incentrato su verdure, carne, pesce,…

													Read More
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			Vinificazione in Toscana.
		

					
									By Brewer Janet
				 / Maggio 3, 2022			

							
									Situata al centro dell’Italia, la Toscana è la sua regione vinicola più famosa e la seconda per grandezza. È una…

													Read More
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			Laboratorio di compleanno
		

					
									By Brewer Janet
				 / Giugno 6, 2021			

							
									La festa principale dell’anno dovrebbe essere originale. E spenderli in un modo che farà durare a lungo ricordi luminosi e caldi.
 
													Read More
							

			




			
			
				[image: Come si cucina la carne sulla griglia?]
			
		

		
			  	
			Come si cucina la carne sulla griglia?
		

					
									By Brewer Janet
				 / Maggio 6, 2021			

							
									La crosta è croccante e giusta, il sapore irreale, i segni della griglia sulla carne… Cosa c’è di meglio e più appetitoso? La grigliata è meglio della meditazione!
 
													Read More
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			Come scegliere gli asparagi e con cosa combinarli
		

					
									By Brewer Janet
				 / Febbraio 19, 2021			

							
									Gli asparagi sono un prodotto facile da preparare, ma anche facile da rovinare. C’è una linea molto sottile tra gli asparagi poco cotti e quelli troppo cotti!
 
													Read More
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			Come diventare uno chef
		

					
									By Brewer Janet
				 / Settembre 18, 2020			

							
									Per secoli c’è stato un dibattito infinito su quale sia la professione più antica e necessaria. A stomaco pieno, si possono cercare all’infinito i vantaggi di qualsiasi occupazione.
 
													Read More
							

			


			

			

		

	







Testimonianze
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Dopo aver imparato a cucinare, non vorrete più mangiare fast food o zuppe istantanee. Ti renderai conto che il cibo fatto a mano è delizioso! Abbiamo messo insieme una selezione di corsi di cucina che puoi seguire in qualsiasi momento.
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